
Vorspeisen  
 

Graved – Lachsröllchen (3)  
mit Frischkäse gefüllt, dazu Kräutermeerrettich, Baguette und Butter 
Als Hauptgericht  
 
 

Flugentenbrust  
rosa gebraten, an Blattsalaten der Saison, dazu Orangenvinaigrette(3) 
Als Hauptgericht  
 
 

Gegrillte Garnelen  
auf Feldsalat mit Himbeerdressing(3),Pinienkerne und Baguette 
Als Hauptgericht  
 
 

Suppen 
 

Broccolirahmsüppchen   
mit Raclettekäse(1) und Crôutons  
 

Geflügelkraftbrühe  
mit Pfifferlingen und Gemüsestreifen 
 

Kartoffelcremesuppe  (2;3)  
mit Schinkenstreifchen (2;3) 
 
 

Salate 
 

Hirtensalat  
gemischte Blattsalate mit Zwiebeln, Paprikastreifen, Kräutern  
und Schafskäse, dazu Sauce Vinaigrette(3) und Baguette 
 

Thunfischsalat  
gemischte Blattsalate mit Thunfisch, Garnelen, Käse(1), Oliven(3), Tomaten 
gerösteten Pinienkernen, dazu Sauce Vinaigrette(3) und Baguette 
 

Putenbrustsalat  
gemischte Blattsalate, mit warmen Putenbruststreifen 
gekochtem Schinken(2;3), Garnelen, Ei, Oliven(3)  
und Sonnenblumenkernen, dazu Sauce Vinaigrette(3)  
und Baguette 
 

Geflügelgerichte 
 
 

Putenbrustmedaillons vom Grill  
mit Tomatenscheiben und Käse(1) überbacken 
grüne Nudeln an Sahnesoße, dazu Salate der Saison 
 

Hühnchenbrüstchen  
auf Basilikumsoße, mit Erbsen, Möhren, Champignons 
und  Risoleékartoffeln  
 

Gebratene Flugentenbrust  
auf Orangensoße, mit Broccoliröschen(3) und Kartoffelkroketten 
 
 
 



 

  Steaks vom Lavastein – Grill   
  
 Schweinerückensteak   200g  
 Lammkeulensteaks   200g  
 Argentinisches Rib Eye Steak   200g  
 Argentinisches Rumpsteak   200g  
 Argentinisches Filetsteak   180g  
 

Zu allen Grillgerichten servieren wir:  
 

Kräuterbaguette, Kräuterbutter, Salate der Saison  
und wahlweise Pommes frites, Baked Potato mit Sour Cream oder Bratkartoffeln 

 
Fleischgerichte  
 
Schweineschnitzel „Wiener Art“   
mit Fingermöhrchen und Broccoliröschen , Sauce Hollandaise(3)   
und Pommes frites 
 

Schweinemedaillons  
auf Mandel-Portweinsoße, mit Blattspinat in Rahm 
und Kartoffelkroketten 
 

Brauherrenpfanne  
Rind-, Schwein- und Putenbrustmedaillons mit Sauce Bernaise(1)  
Bohnen, Möhren, Champignons und Bratkartoffeln 
 
Fischgerichte  
 
Zanderfilet  
in Butter  gebraten, mit Dill-Sahnesoße 
und Schwenkkartoffeln, dazu gartenfrische Blattsalate 
 

Lachssteak vom Grill  
mit Kräuterbutter  gratiniert, grünen Bandnudeln an Crème fraîche 
dazu Blattsalate der Saison(3;11) 
 

Victoriabarschfilet  
auf Calvadosrahmsoße mit Babygarnelen 
Blattsalate der Saison und Kräuterkartoffeln 
 

Gegrilltes Filet vom Schwarzem Heilbutt   
auf Meerrettichsoße, mit Broccoliröschen, Vichykarotten(3) 
und Gemüsereistimbal 
 

Gegrillte Seeteufelmedaillons  
mit Kräuterbutter, auf Blattspinat 
dazu Spaghetti mit Pesto   

 
 
 
 



 
 
Schmankerl 
 

Gebackener Camembert  
mit Preiselbeeren, gebackener Petersilie, Toast und Butter 
 

Grilltomaten mit Parmesan gratiniert  
mit Baked Potato und Sour Cream 
 

Hausgemachte Sülze(2;3)  
mit Bratkartoffeln  und Remouladensoße(3;11) 
 

Paniertes Gemüseschnitzel  
mit Kräuterquark und Berner Rösti 
 

Gemüsegratin  
Broccoli, Blumenkohl, Möhren, Champignons 
in Sahnesoße und mit Käse(1) überbacken 
 

Matjes „Hausfrauen Art“  
Drei zarte Matjesfilets, an saurer Sahnesoße(3;11) mit Apfelspalten 
Zwiebel- und Gurkenstreifen, dazu Schwenkkartoffeln 
 

Lachs und Bandnudeln  
Grüne und gelbe Bandnudeln, mit Lachsstreifen  
in pikanter Kräutersahnesoße 
 

Brauherrentoast  
Schweinefiletmedaillons auf Toast 
mit Tomate und Käse(1) überbacken 
dazu Kräuterrahmsoße 
 

Hausgebeizter Lachs  
mit Dill-Senf-Soße(3;11), an Salaten der Saison, serviert mit Berner Rösti 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Putenschnitzel     
in Butter gebraten, mit jungen Möhren und Kartoffelbällchen 
 

Sechs Nürnberger Rostbratwürstchen    
mit Pommes frites und kleinem Salatteller 
 

Fischers Fritze  
Fischstäbchen gebacken, mit einer Scheibe Ananas und Pommes frites 
 

Heidelbeerpfannkuchen    
mit Vanillesoße 
 

Portion Pommes frites  
mit Ketchup(1;3;11)  

 
1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoffen; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstärker(n); 5 mit 
Schwefeldioxid 6 mit Schwärzungsmittel; 7 mit Phosphat; 8 mit Milcheiweiß; 9 koffeeinhaltig; 10 chininhaltig; 

11 mit Süßungsmittel 

 
 
  



Dessert 
 
 

Hamburger Rote Grütze  
mit Vanillesoße 
 

Warmer Apfelstrudel  
mit Vanilleeis(1) und Vanillesoße 
 

Badischer Eisgugelhupf  
mit heißen Sauerkirschen(1) und Schlagsahne 
 

Warme Crepés  
an Orangensoße mit Calvados, Vanilleeis(1) 
 

Pflaumenterrine  
mit Orangenfilets, Walnußeis und Schlagsahne 
 

Birne „Helene“  
Vanilleeis(1) mit Williams-Christ-Birnen, Schokoladensoße und Schlagsahne 
 

Vanilleeis(1)     
mit heißen Sauerkirschen(1) oder warmer Schokoladensoße 
 

Gemischtes Eis pro Kugel   
Vanille(1), Zitrone, Schokolade, Walnuß, Erdbeer, Williams-Birne  

Portion Sahne  
 
  

  
 
 
 
 
1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoffen; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstärker(n); 5 mit 
Schwefeldioxid 6 mit Schwärzungsmittel; 7 mit Phosphat; 8 mit Milcheiweiß; 9 koffeeinhaltig; 10 chininhaltig; 
11 mit Süßungsmittel  
 


