Vorspeisen

Graved — Lachsrélicheny,
mit Frischkése gefiillt, dazu Krautermeerrettich, Baguette und Butter
Als Hauptgericht

Flugentenbrust
rosa gebraten, an Blattsalaten der Saison, dazu Orangenvinaigrette,
Als Hauptgericht

Gegrillte Garnelen
auf Feldsalat mit Himbeerdressing.,Pinienkerne und Baguette
Als Hauptgericht

Suppen

Broccolirahmstppchen
mit Raclettekase, und Croutons

Gefltgelkraftbriihe
mit Pfifferlingen und Gemusestreifen

Kartoffelcremesuppe c»
mit Schinkenstreifchen .,

Salate

Hirtensalat
gemischte Blattsalate mit Zwiebeln, Paprikastreifen, Krautern
und Schafskase, dazu Sauce Vinaigrette, und Baguette

Thunfischsalat
gemischte Blattsalate mit Thunfisch, Garnelen, Kése., Oliven., Tomaten
gerdsteten Pinienkernen, dazu Sauce Vinaigrette, und Baguette

Putenbrustsalat

gemischte Blattsalate, mit warmen Putenbruststreifen
gekochtem Schinken.,, Garnelen, Ei, Oliven,

und Sonnenblumenkernen, dazu Sauce Vinaigrette,
und Baguette

Gefligelgerichte

Putenbrustmedaillons vom Grill
mit Tomatenscheiben und Kéase., Uberbacken
grine Nudeln an Sahnesol3e, dazu Salate der Saison

Huhnchenbristchen
auf Basilikumsol3e, mit Erbsen, M6hren, Champignons
und Risoleékartoffeln

Gebratene Flugentenbrust
auf Orangensol3e, mit Broccoliréschen. und Kartoffelkroketten



Steaks vom Lavastein — Grill

Schweinertickensteak 200g
Lammkeulensteaks 200g
Argentinisches Rib Eye Steak 200g

Argentinisches Rumpsteak 200g
Argentinisches Filetsteak 180g

Zu allen Grillgerichten servieren wir:

Krauterbaguette, Krauterbutter, Salate der Saison
und wahlweise Pommes frites, Baked Potato mit Sour Cream oder Bratkartoffeln

Fleischgerichte

Schweineschnitzel , Wiener Art*
mit Fingermo6hrchen und Broccoliroschen , Sauce Hollandaise
und Pommes frites

Schweinemedaillons
auf Mandel-Portweinsol3e, mit Blattspinat in Rahm
und Kartoffelkroketten

Brauherrenpfanne
Rind-, Schwein- und Putenbrustmedaillons mit Sauce Bernaise,
Bohnen, M6hren, Champignons und Bratkartoffeln

Fischgerichte

Zanderfilet
in Butter gebraten, mit Dill-Sahnesol3e
und Schwenkkartoffeln, dazu gartenfrische Blattsalate

Lachssteak vom Grill
mit Krauterbutter gratiniert, grinen Bandnudeln an Creme fraiche
dazu Blattsalate der Saisone.

Victoriabarschfilet
auf Calvadosrahmsol3e mit Babygarnelen
Blattsalate der Saison und Krauterkartoffeln

Gegrilltes Filet vom Schwarzem Heilbutt
auf Meerrettichsol3e, mit Broccolirdschen, Vichykarottens,
und Gemdusereistimbal

Gegrillte Seeteufelmedaillons
mit Krauterbutter, auf Blattspinat
dazu Spaghetti mit Pesto



Schmankerl

Gebackener Camembert
mit Preiselbeeren, gebackener Petersilie, Toast und Butter

Grilltomaten mit Parmesan gratiniert
mit Baked Potato und Sour Cream

Hausgemachte Silze.,
mit Bratkartoffeln und Remouladensof3ec.,

Paniertes Gemuseschnitzel
mit Krauterquark und Berner ROsti

Gemusegratin
Broccoli, Blumenkohl, M6hren, Champignons
in SahnesofRe und mit Kése, Uberbacken

Matjes , Hausfrauen Art*
Drei zarte Matjesfilets, an saurer Sahnesol3e.., mit Apfelspalten
Zwiebel- und Gurkenstreifen, dazu Schwenkkartoffeln

Lachs und Bandnudeln
Griune und gelbe Bandnudeln, mit Lachsstreifen
in pikanter Krautersahnesol3e

Brauherrentoast
Schweinefiletmedaillons auf Toast
mit Tomate und Kase., Uberbacken
dazu Krauterrahmsof3e

Hausgebeizter Lachs
mit Dill-Senf-Sol3e..,, an Salaten der Saison, serviert mit Berner Raosti

Fir unsere kleinen Géaste

Putenschnitzel
in Butter gebraten, mit jungen Mdhren und Kartoffelballchen

Sechs Nirnberger Rostbratwirstchen
mit Pommes frites und kleinem Salatteller

Fischers Fritze
Fischstabchen gebacken, mit einer Scheibe Ananas und Pommes frites

Heidelbeerpfannkuchen
mit Vanillesol3e

Portion Pommes frites
mit Ketchupasu

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoffen; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstarker(n); 5 mit
Schwefeldioxid 6 mit Schwarzungsmittel; 7 mit Phosphat; 8 mit Milcheiweil3; 9 koffeeinhaltig; 10 chininhaltig;
11 mit StRungsmittel



Dessert

Hamburger Rote Gritze
mit Vanillesol3e

Warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis, und Vanillesol3e

Badischer Eisgugelhupf
mit heil3en Sauerkirschen,, und Schlagsahne

Warme Crepés
an Orangensof3e mit Calvados, Vanilleeisy

Pflaumenterrine
mit Orangenfilets, WalnulReis und Schlagsahne

Birne ,Helene*
Vanilleeis, mit Williams-Christ-Birnen, Schokoladensol3e und Schlagsahne

Vanilleeis,
mit heil3en Sauerkirschen, oder warmer Schokoladensolie

Gemischtes Eis pro Kugel
Vanilley, Zitrone, Schokolade, Walnuf3, Erdbeer, Williams-Birne

Portion Sahne

1 mit Farbstoff; 2 mit Konservierungsstoffen; 3 mit Antioxidationsmittel; 4 mit Geschmacksverstarker(n); 5 mit
Schwefeldioxid 6 mit Schwarzungsmittel; 7 mit Phosphat; 8 mit Milcheiweil3; 9 koffeeinhaltig; 10 chininhaltig;
11 mit StRungsmittel



