VON KRISTIAN TEETZ

HANNOVER. Es war einfach der Mangel
an gutem Senf: Rainer Koch unterhielt
sich eines Abends mit zwel Freunden
uber das Kochen und die fehlende Quali-
tat bei Senfsorten. , Wir haben dann be-
schlossen, eine Senffirma zu grunden”,
erzahlt Koch. Der gute Vorsatz habe auch
am ndchsten Morgen noch gehalten,
,nachdem sich der Nebel des Vorabends
gelichtet hatte”, sagt Koch. Heute, funf
Jahre spater, freut sich der Geschaftsfuh-
rer der Einbecker Senfmiuhle, dass sein
Bockbiersenf im Steinzeugtopf als Kuli-
narischer Botschafter Niedersachsens
2015 ausgezeichnet wurde.
Ministerprasident Stephan Weil pra-
mierte gestern im Hotel Wienecke XI. in

Hannover 43 Lebensmittel — vom Holun-
derbliitenessig von der Olmiihle Solling
uber das Bier Harke hell aus Peine und
den Kase Jithofer Ringelblumenlaib aus
dem Landkreis Stade bis hin zu Wurst
vom Bentheimer Schwein mit dem scho-
nen Namen ,Specktakel”. Eine Jury hat-
te die Preistrager aus 165 Lebensmitteln
von 95 niedersachsischen Herstellern
ausgewahlt. Seit 2010 fordert die Marke-
tinggesellschaft der niedersachsischen
Land- und Ernahrungswirtschaft mit der
Auszeichnung grofe und kleine Unter-
nehmer mit eigener Lebensmittelherstel-
lung. So wie die Wildspezialitaten-Manu-
faktur aus Merzen im Landkreis Osna-
bruck, deren Wildgulasch Artlander Art
im Glas pramiert wurde. ,Wir kochen
nach einem uralten Rezept, das wir wie-

dergefunden haben”, sagt Geschaftsfih-
rer Bodo Aus dem Moore. , Wir verwen-
den nur Naturprodukte und kochen das
Fleisch fast sieben Stunden lang.” Die
Sofle werde unter anderem mit Zartbit-
terschokolade verfeinert.

.Ich verteile bei Anldssen gern die Ge-
nussboxen mit den Kulinarischen Bot-
schaftern”, betont Ministerprasident Weil.
.Sle stehen fur die Vielfalt der Nieder-
sachsen.” An den Produkten zeige sich,
dass die Niedersachsen Menschen seien,
.die gern leben. Das ist ein Ausdruck von
Lebensireude”, sagt Weil weiter. Bel ei-
nem Rundgang probierte er dann die
Vielfalt des Landes. ,Das hier ist so etwas
wie die Grune Woche in konzentrierter
Form."

Aus Hannover und Umland konnten

Essen wie Gott in Niedersachsen

Ministerprasident Stephan Weil zeichnet die Kulinarischen Botschafter 2015 aus - vom Bockbiersenf bis zum handgemachten Eis
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as Produkt.

sich funf Unternehmen freuen. Ausge-
zeichnet wurden das Hanoversch Weizen
aus dem Brauhaus Ernst August, die Sor-
ten Bio Schumli und Espresso Classico
aus der Hannoverschen Kaffeemanufak-
tur, die tagesfrische Vollmilch von Hem-
me Milch sowie das handgemachte Eis
Joghurt-Heidelbeere und Erdnuss-Kara-
mell von Kuhlmann's Naturgenuss. , Wir
haben vor einem Jahr ein Rezept fur das
Eis ausgearbeitet”, sagt Jan Mysegades,
Geschaftsfuhrer des Unternehmens aus
der Wedemark. Das Eis werde handge-
macht. ,Wir verwenden nur naturliche
Zutaten wie Hemme-Milch, echte Fruch-
te und Bioschokolade”, sagt Mysegades
weiter. Ab sofort reprasentiert auch die-
ses Produkt Niedersachsen als ,Kulinari-
scher Botschafter” 2015.



